MENU DE LA ST VALENTIN

D

S54¢ LE 14 FEVRIER, 2012
1 COUPE DE CHAMPAGNE SERVIE AVEC AMUSE-BOUCHES.
ENTREES
¢ Créme brulée de Foie Gras
Ou

¢ Confit de Saumon avec une salade de betteraves et céleri rave.

PLATS PRINCIPAUX
* Noix de St Jacques juste raidies sur une crépe des petits pois,
purée de carottes, sauce au Porto et Vin Rouge.
Ou
e Filet de Beeuf, tarte aux oignons au vinaigre balsamique avec
une purée de pommes de terre et de raifort.

DESSERT

La Gourmandise De St Valentin

PAVE DE BOEUF, FRITES MAISON TOMATES AU FOUR, SAUCE AU VIN ROUGE

10.50€

e | undi midi et soir ¢ \VVendredi midi e Dimanche soir
e Jeudi midi et soir e Samedi midi

BEIGNETS DE CABILLAUD ET FRITES MAISON (CLASSIC FISH & CHIPS)

17.50€

¢ | e dernier vendredi de chagque mois




MENUS POUR BANQUETS, ANNIVERSAIRES, OCCASIONS SPECIALES
ET MARIAGES DISPONIBLES SUR DEMANDE.
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